
คู่มือการใช้งาน เครื0องชงกาแฟ JRL 

HOW TO MAKE PERFECT SHOT 

หากตอ้งการให ้อโรมา (กลิ.นกาแฟที.ฟุ้งในคอ) ออกมาเยอะที.สุด 

แรงดนัของเครื.องชงรุ่นนี@ ที.ตอ้งการขณะกดปุ่มชงคือ 10-12 บาร์ค่ะ  

ตวัอย่าง 

เวลาที.เราตอ้งการคือ 22 วนิาที (ปุ่มซา้ยบนตาม Factory Setting) 

(นบัตั@งแต่กดปุ่มชงจนปุ่มเดง้กลบั) 

กรณีนี@ ใชฟิ้ลเตอร์ 2 ชอ็ตนะคะ - ปริมาณกาแฟที.เราตอ้งการคือ 40 ml 

**นํ@ากาแฟ หรือที.สากลเรียกกนัวา่ Espresso Shot** 

ถา้ไดน้ํ@ ากาแฟ  120 ml  แปลวา่ผงกาแฟหยาบไป 

ถา้ไดน้ํ@ ากาแฟ  20 ml  แปลวา่ผงกาแฟละเอียดไป 

 

กรณีถา้ใชฟิ้ลเตอร์ 1 ชอ็ต - ปริมาณกาแฟที.ตอ้งการกคื็อ 1 oz. 

 

ถา้ไดน้ํ@ ากาแฟ  60 ml  แปลวา่ผงกาแฟหยาบไป 

ถา้ไดน้ํ@ ากาแฟ  10 ml  แปลวา่ผงกาแฟละเอียดไป 

 

>> ตอ้งค่อยๆปรับเครื.องบดค่ะ ปรับทีละขีดไดค้่ะ แลว้กล็องชงไป

เรื.อยๆ จนกวา่จะไดน้ํ@ ากาแฟที.พอดีค่ะ 

 

วธีิตั9งเวลาปุ่มชงและปุ่มนํ9าร้อน (ขวาบน/ซ้ายบน/ปุ่ มรูปหยดนํ6า) 

- กดที.ปุ่มชงคา้งไว ้ 

- เริ.มจบัเวลาเมื.อไฟกระพริบ (เวลาจะเริ.มจบัตอนไฟกระพริบ) 

- ปล่อยปุ่มชงที.กดไวเ้มื.อถึงเวลาที.ตอ้งการ  

ตวัอยา่ง เมื.อครบ 30 วนิาที นบัจากไฟกระพริบ เรากจ็ะ

ปล่อยมือจากปุ่มชง 

วธีิล้างหัวชง 

1. ใช ้blind filter ใส่ไปกบัดา้มชง 

2. ใส่ดา้มชงกาแฟเขา้ไปที.หวัชงเหมือนชงกาแฟปกติค่ะ  

3. กดปุ่มชงกาแฟ ประมาณ 30 วนิาทีต่อครั@ ง 

4. ทาํซํ@ าจนกวา่ จะไม่มีผงกาแฟ คา้งอยูที่. blind filter ค่ะ 

5. ใชแ้ปรงลา้งหวัชงหรือแปรงสีฟัน ขดัที.หวัชงหลงัใชง้านเสร็จ 

 

วธีิป้องกนั ตะกรันเกาะที0ข้อต่อระบบนํ9าของเครื0องชงกาแฟ 

เวลานํ@าไม่ไหล อาจแปลวา่ ตะกรันไปอุดตามพวกขอ้ต่อค่ะ 

- ใชเ้บคกิ@งโซดา ตกัชอ้นกินขา้วพนูๆประมาณ 3-5 ชอ้นต่อนํ@า 1 ลิตร 

- กดชงกาแฟใหเ้ครื.องดูดลา้งระบบ ทาํทุก 2 อาทิตย ์

วธีิล้างท่อสตีม (เตรียมนํ6าถงั 2 ลติรและจุ่มสายนํ6าดูดลงไป) 

- กดปุ่ม ขวาล่าง 

- หมุนวาลว์ใหไ้อนํ@าออก ปล่อยใหไ้อนํ@าไหลทิ@ง 

- ใหเ้ครื.องดูดนํ@าใหห้มดถงั (ประมาณ 2 ลิตร ใชน้ํ@ าผสมเบคกิ@งโซดา 

อตัราส่วน 5 ชตต่อนํ@า 1 ลิตร) 

สูตรต้มนํ9าเชื0อม 

นํ@าตาล 1 กก 

นํ@าเปล่า 650-700 มล 

 

วธีิต้ม 

- ใส่นํ@าตาลและนํ@าลงไปในหมอ้ “พร้อมกนั” ที.อุณหภูมิปกติ แลว้

ค่อยนาํไปตั@งเตา 

- คนไปเรื.อยๆ ถา้นํ@าเชื.อมดูใส (มองเห็นกน้หมอ้แลว้กห็ยดุคนไดเ้ลย

ค่ะ)  

**หากไม่แน่ใจวา่นํ@าเชื.อมใสหรือไม่ ใหห้ยอ่นชอ้นสแตนเลสลงไป

ค่ะ หากมองเห็นชอ้นที.กน้หมอ้ สามารถปิดเตาไดเ้ลยค่ะ** 

**นํ@าเชื.อมหา้มใหเ้ดือดนะคะ ถา้เดือดปุ๊บ ใหปิ้ดไฟทนัทีค่ะ** 

 

สูตรกาแฟเยน็ แก้ว 22 oz. 

อเมริกาโน 

Espresso 2 oz. 

นํ@าเชื.อม 1 oz. 

นํ@าเปล่าเยน็ 1 oz. 

คาปูชิโน 

Espresso 2 oz. 

นมขน้หวาน 1 oz. 

นมขน้จืด 2 oz. 

ลาเต ้

Espresso 2 oz 

นมขน้หวาน 1 oz. 

นมขน้จืด 2 oz. 

นมสด 1.5-3 oz. (แลว้แต่ความชอบขมมาก ขมนอ้ย) 

มอคค่า 

Espresso 2 oz 

โกโก ้1 ชอ้นชา 

นมขน้หวาน 1 oz. 

นมขน้จืด 2 oz. 


