
หลกัเกณฑ์การท าความสะอาดและการบ ารุงรักษา 

อ่างล้างจานแกรนิต 

เคร่ืองมือท าความสะอาด : ฟองน า้ 

วิธีการท าความสะอาด ( ควรท าทกุวนัหลงัใช้งานเสร็จ ) 

1) หลงัจากใช้งานเสร็จ จะมคีราบท่ีเหลอือยูบ่นพืน้ผิวอา่งล้างจานที่เกิดจากการท าอาหารหรือเป็นคราบที่เกิดจากอาหาร

เช่นซีอิว๊, น า้ส้มสายช,ู น า้พริก, กากกาแฟ เป็นต้น ใสน่ า้ลงในอา่ง ขดัอา่งล้างอา่งแล้วบีบน า้ยาท าความสะอาดท่ีไมม่ฤีทธ์ิ

กดักร่อนลงบนฟองน า้ และขดัอา่งล้างอา่งเพื่อท าความสะอาดคราบ หลงัจากท าความสะอาดแล้วให้ระบายน า้สกปรก

และใช้น า้สะอาดเพื่อล้างอา่งล้างจาน และเช็ดอา่งไว้ด้วยผ้าสะอาดเพื่อลดคราบดา่ง่ีเกิดจากน า้หรือคราบสบู่ 

2) ห้ามน ากระทะหรือหม้อกาแฟที่เพิ่งยกออกจากเตามาวางบนอา่งล้างจานโดยตรง เนื่องจากอณุหภมูิกระทะหรือหม้อ

กาแฟในเวลานัน้สงูได้ถงึ 600-700 ℃ วธีิที่ถกูต้องคือวางกระทะหรือหม้อกาแฟพกัไว้ก่อน เพื่อลดอณุหภมูิลงประมาณ 5-

7 นาทีก่อนล้างท าความสะอาด 

3) โลหะ (มีด, ส้อม, จาน, ฯลฯ ) ที่ใช้เป็นประจ า เวลาล้างมกัจะถกูหลมุของอา่งในระหวา่งการล้างอยูเ่ป็นประจ า เนื่องจาก

อา่งล้างจานแกรนิตประกอบด้วยสว่นผสมที่มีหินควอตซ์สงู บนพืน้ผิวของอา่งล้างจานท าให้ผลติภณัฑ์นีแ้ข็งและแขง็แรง 

ลกัษณะเฉพาะนีอ้าจท าให้เกิดรอยดา่งเนื่องจากถโูลหะอยา่งตอ่เนือ่ง รอยขีดขว่นเป็นผลมาจากอนภุาคขนาดเลก็ของ

โลหะ คณุสามารถท าความสะอาดด้วยฟองน า้และเคร่ืองมือท าความสะอาดท่ีไมม่ีฤทธ์ิกดักร่อนได้ 

4) คราบสกปรก: ใช้สารละลาย 50% และสามารถใช้น า้ได้ 50% ให้แช่สารละลายไว้ในอา่งล้างจาน 1 ชัว่โมงจากนัน้ใช้

ฟองน า้ขดั หลงัจากท าความสะอาด ล้างอา่งล้างจานให้สะอาดด้วยน า้สะอาดและเช็ดให้แห้ง 

ค าแนะน าเบือ้งต้นของการใช้งาน อา่งล้างจานแกรนิต 

1) อยา่ใช้สารท าความสะอาดขดัหรือแผน่ขดัสก๊อตไบร์ทแบบแข็ง  

2) อยา่เทน า้มนัลงในอา่งเพราะอาจท าให้ทอ่ระบายน า้เสยีรูปได้ 

3) การท าความสะอาดและล้างอา่งด้วยน า้อุน่ชว่ยท าให้การท าความสะอาดได้ดีขึ ้ 

 

 


