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คําแนะนําและข้อควรระวงัเพือ่ความปลอดภัย 
 

กรุณาอ่านคู่มือเล่มนี้และเอกสารประกอบที่แนบมาอย่างละเอยีดก่อนใช้งานและกรุณาเก็บคู่มือเล่มนี้ไว้ตลอดเวลาทีใ่ช้
เครื่อง หากท่านส่งมอบเตาอบนี้ให้ผู้อื่นใชใ้นอนาคต กรุณาให้คู่มือนี้ไปพร้อมกับเตาดว้ย 
 

ควรปฎิบัติตามคู่มืออย่างเคร่งครัด เพื่อประโยชน์และความปลอดภัย และเพื่อยึดอายกุารใชง้าน 
 

หนังสือคู่มือเล่มนี้จัดทําเพื่อใชก้บัเตาไฟฟ้าและเครื่องดูดควันหลายรุ่น ดังนั้นคุณสมบัติบางอย่างทีร่ะบุไว้ในคู่มือ อาจ
ไม่มีในเตาไฟฟ้าหรือเครื่องดูดควันรุ่นที่คุณซือ้กไ็ด้ 
 

การติดต้ังเตาไฟฟ้าฐานกระจกเซรามิก 
การดําเนินการที่เกีย่วขอ้งกับการติดตัง้ทัง้หมด (เช่น การเช่ือมต่อระบบไฟฟ้า) จะต้องดําเนินการโดยช่างผู้ชํานาญการ 
ตามขั้นตอนที่ระบุในคู่มือส่วนสําหรับผู้ติดตัง้ 
 

การตดิตั้งเตาไฟฟ้า ต้องติดตัง้พร้อมระบบสายดิน หากตดิตั้งโดยใช้ปล๊ักและเต้าเสียบ ตรวจสอบจนม่ันใจว่าสามารถ
รองรับกระแสไฟฟ้าของเตาไฟฟ้าได้ รวมทั้งมกีารตอ่สายดิน 
 
ข้อควรระวงั  
 ควรตรวจสอบให้แน่ใจว่าระบบไฟฟ้าในตวัเครือ่งตรงกับระบบไฟของบ้าน 
 เต้ารับปล๊ักไฟทีใ่ช้เสียบกับปล๊ักไฟของเตาแม่เหล็กไฟฟ้าควรมีคุณภาพดี เสียบได้แน่นไม่หลวม และรับ

กระแสไฟได้ไมน่้อยกว่า 15 แอมป์ และไม่ควรใช้สายพว่ง สายต่อ หรือปล๊ัก 3 ทาง เมื่อใช้รว่มกับ
เครื่องใช้ไฟฟ้าชนิดอื่น 

 การวางภาชนะ ควรวางภาชนะพร้อมอาหารทีจ่ะปรุงลงบนกระจกกลางเตาเพ่ือประสิทธิภาพสูงสุดในการ
เหนี่ยวนําความร้อนของเตา 

 หลีกเล่ียงการวางวัสดุติดไฟหรอืพลาสติก ลงบนพื้นผิวเตาไฟฟา้ 
 หลีกเล่ียงการสัมผัสผิวกระจกเตาด้วยวัสดทุี่มคีวามคมและแข็ง เพราะอาจทาํให้กระจกเตาเสียหาย 
 ไม่ควรติดตัง้เตาไฟฟ้าใกล้บริเวณที่มีความรอ้นสูง เพื่อหลีกเล่ียงความเสียหายที่เกดิกับเครื่องหรือทําใหเ้ครื่อง

ทํางานผิดปกติ 
 หลีกเล่ียงการสัมผัสบริเวณทีท่าํอาหาร เนือ่งจากขณะใช้งาน กระจกเตาจะมคีวามร้อน อาจเป็นอันตรายได ้
 หยุดใชง้านทันทีที่พบว่ากระจกหน้าเตาแตก 
 กรณทีี่สายไฟเกา่ชํารุด ควรใช้สายไฟใหมท่ี่ได้มาตรฐานจากบรษิัทฯ ผู้จดัจําหน่าย 
 ควรทําความสะอาดเตาทุกครัง้หลังจากการใช้งาน เพื่อไมใ่ห้ส่ิงสกปรกเข้าไปทําใหพ้ัดลมระบายอากาศทํางาน

ผิดปกต ิ
 ไม่ควรปล่อยใหเ้ด็ก หรือผู้ที่มีความบกพร่องทางร่างกายหรือจติใจใช้เตาแม่เหล็กไฟฟ้าโดยลําพัง  โดยไม่มีผู้ให้

คําแนะนําอย่างใกล้ชิด 
 ไม่ควรปล่อยใหเ้ด็กเล่นเตาไฟฟา้ 
 การตดิตั้งสายไฟ ต้องมกีารติดตั้งอุปกรณ์ปอ้งกันกระแสไฟฟ้ารั่ว และเมื่อต้องการตัดการเช่ือต่อกับระบบไฟฟ้า 

ควรเว้นระยะหา่งของสายไฟ โดยมีระยะห่าง 3 มม  
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ข้อมูลเบ้ืองต้นของเตาไฟฟ้าเซรามิก 
 เตาไฟฟ้าเซรามกิ เป็นผลิตภัณฑ์ที่พัฒนาขึ้นมาเพื่อใช้ประกอบอาหาร มีความสวยงาม ทันสมัยและเป็นมิตรกับ

ส่ิงแวดล้อม 
 ขดลวดความร้อนในเตาไฟฟ้า ผลิตโดยใช้นวัตกรรมและเทคโนโลยีประเทศเยอรมนี สามารถการทําความร้อน

เริ่มต้นภายใน 3 วินาที และสามารถทําความรอ้นที่อุณหภูมิทีต่้องการได้ภายใน 2-3 วินาท ี
 กระจกเตาเซรามิกมีความทนทานและอายุการใช้งานที่ยาวนาน (อย่างน้อย 10 ปี) เมือ่เปรยีบเทียบกับ

เครื่องใช้ไฟฟ้าในครัวชนิดอื่นๆ 
 ลดการเกิดควันจากการปรงุอาหาร  
 

 
การบํารุงรักษาและทําความสะอาด 
 ควรทําความสะอาดกระจกหน้าเตาทกุครั้งหลังใช้งานเพราะถ้าทิ้งไว้นานอาจทาํให้คราบอาหารที่ตดิอยู่บน

กระจกติดแน่นทําความสะอาดยาก 
 หน้ากระจก,แผงควบคุม, และตัวเครื่อง ทําความสะอาดได้โดยใช้ผ้าชุบน้ําสบู่บิดหมาด เช็ดทาํความสะอาด

โดยรอบ 
 ห้ามใช้น้ํามันหรอืสารเคมีที่มฤีทธิ์รุนแรงและมีคุณสมบัติติดไฟงา่ยมาเช็ดทําความสะอาด 
 ห้ามฉีดน้ําเข้าตวัเครื่อง หรอืนําเตาไฟฟ้าจุ่มลงในนํ้าเพื่อทําความสะอาด 
 ก่อนใช้งานต้องตรวจสอบให้แนใ่จว่าเตาอยูใ่นสภาพสะอาด แห้งและไม่เปียกชืน้ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



การทํางา
 

การเปดิใช
ควบคุม ท
อาหารจา
รักษารูปลั
 
สามารถเลื
ไฟฟ้าทําง
 
 40 oC 
 70  oC 
 180  oC 
 250  oC 
 300  oC 
 420  oC 
 
 
แผงควบ
 

สัญลักษณ
 

 
1. ปุ่มเปิ
2. ปุ่มแ
3. ไฟแส
4. ปุ่มเพิ
5. ปุ่มล
6. ปุ่มล็
7. ปุ่มน
8. ไฟแส
9. ไฟแส
10. ไฟแส
 
 
 
 

านของเตาไฟฟ้

ชง้านเตาหรือก
ทําให้สามารถป
ากความร้อนทีต่
ลักษณ ์สี และร

ลือกตัง้อุณหภู
งาน ทาํให้สาม

– 70 oC 
 –  180 oC 
 – 250 oC 
 – 300 oC 
 – 420 oC 
 – 570 oC 

คุม 

ณ์แผงควบคุม

ปดิ-ปิด  ใช้
แสดงตําแหน่งหั
สดงระดับความ
พิ่ม 
ด 
อกเตา 

นาฬิกา 
สดงการทํางาน
สดงการทํางาน
สดงเวลา 

ฟา้เซรามิก 

การปรับระดับค
ปรับความร้อนไ
ต่อเนื่องมากจน
รสชาติของอาห

มิและโปรแกร
ารถช่วยประห

เพื่ออุ่นอาห
การเค่ียว ก
ประกอบอา
ประกอบอา
ประกอบอา
อุ่นเตา โปร

การปรับอุณห

ชสํ้าหรับเปดิ-ปิ
หวัเตา 
มร้อน 

นของการล็อกเ
นของเตา 

ความร้อน สาม
ได้ตามที่ตอ้งกา
นเกินไป และให
หารได ้

มการปรงุอาห
หยัดพลังงาน 

าร 
ารตุน๋ 
าหารที่อุณหภูมิ
าหารแบบทอด
าหารแบบรวดเ
มแกรมร้อนเร็ว

หภูมิ สําหรับเต

ดเตา 

เตา 
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มารถทําได้โดย
ารได้ เตาไฟฟ้า
ห้ความร้อนกร

าร ที่ตอ้งการไ

มปิานกลาง 
ทีอุ่ณหภูมิปาน
เร็ว ทอดในอณุ
ว 

ตาไฟฟ้า 2 หัว

กดปุ่มที่แผงคว
านี้ได้มีใส่อปุกร
ระจายให้ทั่วถึง

ได้และสามารถ

นกลาง 
ณหภูมิสูง 

วเตา 

วบคุม ระดับคว
รณเ์พื่อรักษาค
และประหยดั

ปรับลดระดบัค

วามร้อนจะแส
ความร้อน เพือ่ป
ดพลังงาน ทําให

ความร้อนไดข้ณ

 

สดงที่แผง
ป้องกัน
ห้สามารถ

ณะเตา



วิธีการใช้
 

1. การเ
เปิด: กด
ปิด: กด
 

หมายเหต
อัตโนมัต ิ
 

2. การเ
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

3. การต
U ฟั
A ฟั
 

4. การต

 

 

 

หมายเหต

เช็ค
 

5. การต
 

สามารถตั้

การต้ังลอ็

ยกเลิกลอ็
 
 

ชง้าน 

เปิด-ปิด เตาไฟ
ดปุ่มเปิด-ปิด จ
ดปุ่มเปิด-ปิด จ

ตุ: หลังจากเปิด

เลือกระดับคว

กดสัญลักษณ์ 

กด  หน้

กด  หรือ

สามารถปรับร

สามารถกด 

กดค้างเพื่อเพิ่ม

ต้ังโปรแกรมพิ
งกช์ั่น สําห
งก์ชั่น เร่งค

ต้ังเวลา 

ขณะเตาทํางา

กดปุ่ม  ไ
สามารถตัง้เวล

ตุ: สามารถตัง้เ

 หรือ  เ

ต้ังล็อกการทํา

ตัง้ล็อกการทําง

อก:  กดปุ่ม 

สัญลักษณ

อก: กดปุ่ม 

ฟฟ้า 
จนกระทั้งไดย้นิ
จนกระทั้งไม่มสัี

ดเตา ภายใน 1

ามร้อนสําหรับ

 หรือ 

้าจอจะแสดงตั

อ  เพื่อเพิ

ระดับความร้อน

 หรือ 

มระดับความร้

พเิศษ 
รับอุ่นอาหาร 

ความร้อนให้สูง

น กดปุ่มเลือก

ไฟ  ไฟแส
ลาสูงสุด 99 นา

เวลาของแต่ละ

วลาที่เหลือขอ

งานของเตาไฟ

งานของเตาไฟฟ

 ค้างไว้ 3 

ณ์ปรากฏเหนือ

 ค้างไว้ 3 

นเสียง “ติ๊ก” แ
สัญลักษณใ์ดๆ 

10 วินาท ีหากไ

บปรุงอาหาร 

 เพื่อเลือก

ัวเลขเหนือสัญ

พิ่มหรือลดระดั

นได ้ 9 ระดับ 

 ค้างไว้ ระดบั

้อนจนถึงระดบั

สุด เป็นเวลา 1

หัวเตา  

สดงเวลาจะกร
าท ี

ะหัวเตาได้แยกก

งหัวเตานั้นจะ

ฟฟ้า 

ฟ้า เพือ่ปอ้งกัน

วินาที หลังจา

ปุ่มล็อก 

วินาที ไฟสัญลั
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และตัวเลข “0
ปรากฏขึ้นที่ห

ไม่มีการกดปุ่ม

กตําแหน่งหัวเต

ญลักษณต์าํแหน

บัความร้อนทีต่

0-9 

บัความร้อนจะ

บ 9 และปุ่ม 

11 นาที และก

หรือ  ไฟ

ระพริบ แสดงตั

กัน สามารถตร

ปรากฏ 

นให้เตาไฟฟ้าทํ

กเลือกหัวเตาแ

  

ลักษณ์ปรากฏเ

” ประกฏขึ้นที่
น้าจอ 

มใดๆเพื่อตัง้ค่าห

ตาที่ต้องการใช้ง

น่งเตาที่เลือก 

ตอ้งการ 

ะเพิ่มขึ้น-ลดลง

 ค้างเพือ่ล

กลับสู่ความร้อน

ฟแสดงสถานะก

ตวัเลขเวลา 00,

รวจสอบเวลาที

ทาํงานจากการส

และตั้งระดับคว

เหนือปุ่มล็อก 

ี่หน้าจอ 

หรือทํางาน เต

งาน  

  

ทกุ 0.4 วินาที

ดระดับความร้

นระดับที่ 3 

การทํางานจะป

, กดปุ่ม 

ที่เหลือโดยกดป่

สัมผัสโดยไม่ตั้ง

วามร้อนของเต

 จะหายไ

ตาจะปิดการทาํ

ท ี ปุม่  ส

ร้อนจนถึงระดบั

ปรากฏจะกระพ

หรือ  เพื

ปุ่มเลือกหัวเตา

ั้งใจได ้

ตาแล้ว จะมีไฟ

ไป 

างานโดย

สามารถ

บ 1 

พริบ 

พื่อตั้งเวลา 

ที่ต้องการ



6. สัญลั
 

เพื่อความ
หยุดทํางา
 
7. สัญลั

 

ภายหลังจ
สัญลักษณ
 
8. การปิ

 

หากลืมปิ
จะปิดการ
ตารางดัง
 

 
 
ข้อมูลผลิ
 

1 
2 
3 
4 
5 
6 

 
 

ส่วนประก

 
 

ลกัษณ์แสดงคว

มปลอดภัยในกา
านอัตโนมัติทนั

ลกัษณ์เตือนระ

จากการใช้งาน
ณ์ “H” จะปรา

ปิดการทํางาน

ปดการทํางานข
รทํางานของเต
งน้ี 

ระดับความ
U, 1, 2, 3 
4, 5, 6 
7, 8, 9, A 

ลติภัณฑ์ 

รุ่น 
แรงดัน /
กําลังไฟ 
น้ําหนัก 
ขนาดเตา
ขนาดเจา

กอบเตาไฟฟ้า

วามร้อนเกิน 

ารใช้เตาไฟฟ้า
นที เมื่ออณุหภูมิ

ะดับความร้อน

และปิดการทาํ
ากฏ เพือ่เตือนว

นอัตโนมัติ 

ของเตา หรือเต
ตาอัตโนมัติ โด

ร้อน 

/ ความถี ่

าไฟฟ้า 
าะเฟอร์นิเจอร ์

า 

หากเตาไฟฟา้
มลิดลงสู่ระดับ

นคงเหลือ 

างานของหัวเต
ว่ายงัมีความรอ้

ตาอยู่ในโหมด
ดยจะปิดการทํ
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ามีอุณหภูมสูิงเ
บปลอดภัย สัญ

าแล้ว 10 วินา
อนคงเหลือ ไม่

การทํางานต่อ
ทาํงานตามแต่ร

ระยะเว
6 
4 
2 

HVH632N 
230V, 50Hz
3000 วัตต ์
5 กก. 
288 x 510 
270 x 490 

 
 

กิน 85 oC สัญ
ลักษณ์ “E” จ

ที หากหัวเตาย
ควรสัมผัสผิวเ

อหลังจากเสร็จ
ระดับความร้อ

วลาที่เคร่ืองจะ

z 

x 50 มม. 
มม. 

ญลักษณ์ “E” จ
ะหายไปและเต

ยังคงมีความรอ้
ตาจนกว่า สัญ

จสิ้นการปรุงอา
อนที่เปิดใช้งาน

ะปิดการทํางาน

 

จะปรากฏและ
ตาจะเริ่มทํางา

อนบรเิวณที่ใชง้
ญลักษณ์ “H” จ

าหาร ระบบเซ็
น รายละเอียด

น (ชั่วโมง) 

เตาจะ
านปกต ิ

งาน 
จะหายไป 

ซน็เซอร์
ตาม



การเลือก
 

ภาชนะที่
 

ภาชนะที่ท
กระทะ เป็
 
ภาชนะที่ไ
 

ภาชนะที่ท
หม้ออลูมิ
 
ขนาดเสน้
 

 
ข้อแนะนาํ
 

เตาไฟฟ้า
 

 ระหว
ควรว

 ไม่คว
 เพื่อป้
 หากพ
 ไม่คว
 ห้ามป
 หากม

เศษอ
 ก่อนใ
 
ขนาดการ
ขนาดเตา
ขนาดช่อง

 
 
 
 
 
 
 
 
 

กใช้ภาชนะ 

เหมาะสมกับเ
ทําด้วยสแตนเ
ปน็ต้น 

ไม่เหมาะสมกบั

ทําด้วยอลูมิเนี
เนียม หม้อเซร

นผ่าศนูย์กลาง

ขนาดเส้นผ่าศ
14, 16, 18 
20, 22, 24, 

าในการติดตัง้ 

นี้เหมาะกับกา

ว่างเตาไฟฟ้าทํ
วางสายไฟใกล้
วรใหเ้ตาทํางาน
ป้องกันอันตรา
พบว่าพื้นผิวกร
วรลากหรือเคลื
ปรุงอาหารบน
มีเศษอาหารติ
อาหารติดทีพ่ื้น
ใชง้านทกุครั้ง 

รติดต้ัง: 
:  288 x
งเจาะ: 270 x

เตาไฟฟ้า 
ลส สตีล ที่มีคว

บการใชง้านเต

ยม รวมถึงภาช
รามกิ หม้อที่มกี

งภาชนะและหั

ศูนย์กลางภาช

26, 28 

รใช้งานโดยผู้ใ

ทาํงาน บริเวณห
้บริเวณหัวเตา 
นโดยลําพัง 
ยจากไฟไหม้  
ระจกแตก หรือ
ล่ือนย้ายภาชน
นพื้นกระจกเตา
ดพื้นผิวกระจก
นผิวกระจกเตา 
ตอ้งให้แน่ใจว่

x 510 มม. 
x 490 มม. 

วามหนาหลาย

าไฟฟ้า 

ชนะอื่นๆ ที่กน้
ก้นหม้อเป็นรูป

ัวเตา 

นะ  (ซม.) 

ใหญ่เท่านั้น คว

หัวเตาจะเพิ่มค

ไม่ควรวางกระ
อมีรอยร้าว หรื
ะกับพื้นผิวเตา
โดยตรง 
ก ควรทําความ

าพื้นผิวกระจก
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ยชั้น, ภาชนะที่

นภาชนะ สามา
ปแนวโค้ง และ

ขน
14.
18.

วรอ่านคู่มอืโดย

ความร้อนภายใ

ะดาษ พลาสตกิ
รือเกิดความเสีย
ากระจก เพราะ

มสะอาดด้วยอปุ

กเตาสะอาด ไม

 

ทําด้วยแกว้ทน

ารถทําความเสี
หม้อที่มีขาตั้ง 

าดเส้นผ่าศูนย์
.5 
.5 

ยละเอียดกอ่นก

ในเวลารวดเร็ว

ก หรอืวัตถุไวไ
ยหาย ไม่ควรใช
ะอาจทําให้กระ

ปกรณข์ูดกระจ

ม่มส่ิีงแปลกปล

นความรอ้น เช่

ยหายกับพืน้ผิว

กลางเตา (ซม.

การใช้งานและ

ว ไม่ควรสัมผัสบ

ฟบนเตาหรือใก
ช้งานและติดต่
ะจกเป็นรอยร้า

จกขณะที่เตายงั

อมติดอยู ่

ชน หม้อสแตนเ

วกระจกได้โดย

.) 

ะติดตั้ง 

บริเวณหัวเตา 

กล้เตา 
ตอ่ศูนย์บริการท
าวและเกิดการเ

งอุน่อยู่ อย่าปล

เลส 

ยง่าย เช่น 

หรอืไม่

ทันท ี
เสียหายได ้

ล่อยให้



ขั้นตอนก
 

1. แกะบ
2. ถอด
3. ติดฉ

ช่อง
4. การเ
5. วางเ
6. ยึดติ

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

การติดต้ังเตาไฟ

บรรจุภัณฑ์ 
สกรูที่ติดอยู่กับ

ฉากยึดที่บริเวณ
เจาะ 10 มม. 
เชื่อมต่อสายไฟ
เตาไฟฟ้า ลงบ
ดเตาไฟฟา้กับ

ฟฟ้า 

ับฉากยึดฐานเ
ณพื้นทีท่ี่ต้องก
และเว้นระยะ
ฟเข้ากับระบบ
บนพื้นที่ติดต้ังด
บพื้นที่ติดต้ังด้ว

เตา และตัวเต
การติดต้ัง ยึดด้
ะห่างจากขอบข
บไฟฟ้า ต้องทาํ
ด้วยความระมั
วยสกรูที่ให้มา
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าออก นําฉาก
ด้วยสกรูที่ให้ม
ข้างชอ่งเจาะ 
าโดยผู้เชีย่วชา
มัดระวัง 
า และยึดติดกับ

 

กยึดออกมา 
า โดยเว้นระย
122 มม. 
าญและมีความ

บฉากยึด  

ะหา่งด้านบนข

มชาํนาญด้านร

ของฉากยึดกับ

ระบบไฟฟ้าเท

 

บขอบ

ท่าน้ัน 
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ข้อแนะนําเตาไฟฟ้ากระจกเซรามิก 
 เตาไฟฟ้านี้เหมาะกับการใช้งานโดยผู้ใหญ่เท่านั้น ควรอ่านคู่มอืโดยละเอียดกอ่นการใช้งานและติดตั้ง 
 ระหว่างเตาไฟฟ้าทํางาน บริเวณหัวเตาจะเพิ่มความร้อนภายในเวลารวดเร็ว ไม่ควรสัมผัสบริเวณหัวเตา หรอืไม่

ควรวางสายไฟใกล้บริเวณหัวเตา 
 ระหว่างทําอาหารทกุครั้ง ควรมีผู้ดูแลตลอดระยะเวลาที่เตาไฟฟ้าทํางาน เนือ่งจากอาจเกิดอันตรายจากไฟไหม้ 

จากความรอ้นทีสู่งจากนํ้ามันระหว่างการปรุงอาหาร ทําให้เกิดประกายไฟได ้
 ห้ามนําเตาไฟฟา้วางลงในนํ้า หรือให้น้ํา หรอืไอนํ้าเข้าไปในด้านล่างของเตาไฟฟ้า 
 ห้ามวางวตัถุไวไฟ หรือวัตถอุื่นๆ บนพื้นผิวกระจกเตา เพื่อป้องกันอันตรายจากการเกดิประกายไฟ และทําให้เกิด

ไฟไหม้ได ้
 เตาไฟฟ้านี้ออกแบบมาเพื่อการใช้งานในครัวเรอืน หากพบว่าสายไฟเสียหายให้ทําการตัดกระแสไฟ หรือปิดเบรก

เกอร์  เพื่อปอ้งกันอันตรายหรอืความเสียหายที่อาจเกิดขึ้นได ้
 ห้ามวางภาชนะปิดขอบเตาไฟฟา้ หรือวางพิงขอบเตา และห้ามวางภาชนะที่รอ้นใกล้พลาสตกิ 
 ในกรณีสายไฟเกิดความเสียหาย กรณุาติดตอ่ศูนย์บริการหรอืช่างที่ชํานาญเท่านั้น 
 ควรทําความสะอาดพื้นผิวกระจกเตาให้สะอาดก่อนการใช้งานเท่านั้น 
 ในระหว่างการถือภาชนะที่รอ้น ควรระวงัไม่ให้ก้นภาชนะสัมผัสพื้นผิวกระจกเตาจนเกิดรอย ไม่ควรลาก หรือดงึ

ภาชนะกับพื้นผิวเตา เพือ่หลีกเล่ียงการเกดิรอยขีดข่วนต่างๆ 
 ห้ามใช้พื้นผิวกระจกเตา เพื่อหัน่ หรือสับอาหาร เพื่อหลีกเล่ียงการเกิดรอยขีดข่วนต่างๆ 
 ควรระวงัไม่ใหเ้กิดการล้นของนํ้า หรืออาหารในภาชนะลงบนพื้นผิวเตาไฟฟ้า โดยเฉพาะอาหารที่มีส่วนผสมของ

น้ําตาล ซึ่งอาจก่อให้เกดิความเสียหายกับพื้นผิวเตา 
 ในกรณีที่สายไฟเกิดความเสียหาย ใหต้ิดต่อศูนย์บริการ 02-817-8999 
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