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เพื่อการใชง้านอย่างมีประสิทธภิาพสูงสุด ปลอดภัย ทนทาน และการใช้งานทีย่าวนาน 
กรุณาอ่านคู่มือการใช้งานและวิธีการติดต้ังเลม่น้ีโดยละเอียด 

และปฏิบัติตามคําแนะนําอย่างเคร่งครดั ก่อนการติดตั้งและการใช้งานครั้งแรก 
และควรเก็บคู่มือน้ีไว้ตลอดเวลาที่ใชง้าน 
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คําแนะนําและข้อควรระวงัเพือ่ความปลอดภัย 
 

กรุณาอ่านคู่มือเล่มนี้และเอกสารประกอบที่แนบมาอย่างละเอยีดก่อนใช้งานและกรุณาเก็บคู่มือเล่มนี้ไว้ตลอดเวลาทีใ่ช้
เครื่อง หากท่านส่งมอบเตาอบนี้ให้ผู้อื่นใชใ้นอนาคต กรุณาให้คู่มือนี้ไปพร้อมกับเตาดว้ย 
 

ควรปฎิบัติตามคู่มืออย่างเคร่งครัด เพื่อประโยชน์และความปลอดภัย และเพื่อยึดอายกุารใชง้าน 
 

หนังสือคู่มือเล่มนี้จัดทําเพื่อใชก้บัเตาไฟฟ้าและเครื่องดูดควันหลายรุ่น ดังนั้นคุณสมบัติบางอย่างทีร่ะบุไว้ในคู่มือ อาจ
ไม่มีในเตาไฟฟ้าหรือเครื่องดูดควันรุ่นที่คุณซือ้กไ็ด้ 
 

การติดต้ังเตาไฟฟ้าฐานกระจกเซรามิก 
การดําเนินการที่เกีย่วขอ้งกับการติดตัง้ทัง้หมด (เช่น การเช่ือมต่อระบบไฟฟ้า) จะต้องดําเนินการโดยช่างผู้ชํานาญการ 
ตามขั้นตอนที่ระบุในคู่มือส่วนสําหรับผู้ติดตัง้ 
 

การตดิตั้งเตาไฟฟ้า ต้องติดตัง้พร้อมระบบสายดิน หากตดิตั้งโดยใช้ปล๊ักและเต้าเสียบ ตรวจสอบจนม่ันใจว่าสามารถ
รองรับกระแสไฟฟ้าของเตาไฟฟ้าได้ รวมทั้งมกีารตอ่สายดิน 
 
ข้อควรระวงั  
 ควรตรวจสอบให้แน่ใจว่าระบบไฟฟ้าในตวัเครือ่งตรงกับระบบไฟของบ้าน 
 เต้ารับปล๊ักไฟทีใ่ช้เสียบกับปล๊ักไฟของเตาแม่เหล็กไฟฟ้าควรมีคุณภาพดี เสียบได้แน่นไม่หลวม และรับ

กระแสไฟได้ไมน่้อยกว่า 15 แอมป์ และไม่ควรใช้สายพว่ง สายต่อ หรือปล๊ัก 3 ทาง เมื่อใช้รว่มกับ
เครื่องใช้ไฟฟ้าชนิดอื่น 

 การวางภาชนะ ควรวางภาชนะพร้อมอาหารทีจ่ะปรุงลงบนกระจกกลางเตาเพ่ือประสิทธิภาพสูงสุดในการ
เหนี่ยวนําความร้อนของเตา 

 หลีกเล่ียงการวางวัสดุติดไฟหรอืพลาสติก ลงบนพื้นผิวเตาไฟฟา้ 
 หลีกเล่ียงการสัมผัสผิวกระจกเตาด้วยวัสดทุี่มคีวามคมและแข็ง เพราะอาจทาํให้กระจกเตาเสียหาย 
 ไม่ควรติดตัง้เตาไฟฟ้าใกล้บริเวณที่มีความรอ้นสูง เพื่อหลีกเล่ียงความเสียหายที่เกดิกับเครื่องหรือทําใหเ้ครื่อง

ทํางานผิดปกติ 
 หลีกเล่ียงการสัมผัสบริเวณทีท่าํอาหาร เนือ่งจากขณะใช้งาน กระจกเตาจะมคีวามร้อน อาจเป็นอันตรายได ้
 หยุดใชง้านทันทีที่พบว่ากระจกหน้าเตาแตก 
 กรณทีี่สายไฟเกา่ชํารุด ควรใช้สายไฟใหมท่ี่ได้มาตรฐานจากบรษิัทฯ ผู้จดัจําหน่าย 
 ควรทําความสะอาดเตาทุกครัง้หลังจากการใช้งาน เพื่อไมใ่ห้ส่ิงสกปรกเข้าไปทําใหพ้ัดลมระบายอากาศทํางาน

ผิดปกต ิ
 ไม่ควรปล่อยใหเ้ด็ก หรือผู้ที่มีความบกพร่องทางร่างกายหรือจติใจใช้เตาแม่เหล็กไฟฟ้าโดยลําพัง  โดยไม่มีผู้ให้

คําแนะนําอย่างใกล้ชิด 
 ไม่ควรปล่อยใหเ้ด็กเล่นเตาไฟฟา้ 
 การตดิตั้งสายไฟ ต้องมกีารติดตั้งอุปกรณ์ปอ้งกันกระแสไฟฟ้ารั่ว และเมื่อต้องการตัดการเช่ือต่อกับระบบไฟฟ้า 

ควรเว้นระยะหา่งของสายไฟ โดยมีระยะห่าง 3 มม  
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ข้อมูลเบ้ืองต้นของเตาไฟฟ้าเซรามิก 
 เตาไฟฟ้าเซรามกิ เป็นผลิตภัณฑ์ที่พัฒนาขึ้นมาเพื่อใช้ประกอบอาหาร มีความสวยงาม ทันสมัยและเป็นมิตรกับ

ส่ิงแวดล้อม 
 ขดลวดความร้อนในเตาไฟฟ้า ผลิตโดยใช้นวัตกรรมและเทคโนโลยีประเทศเยอรมนี สามารถการทําความร้อน

เริ่มต้นภายใน 3 วินาที และสามารถทําความรอ้นที่อุณหภูมิทีต่้องการได้ภายใน 2-3 วินาท ี
 กระจกเตาเซรามิกมีความทนทานและอายุการใช้งานที่ยาวนาน (อย่างน้อย 10 ปี) เมือ่เปรยีบเทียบกับ

เครื่องใช้ไฟฟ้าในครัวชนิดอื่นๆ 
 ลดการเกิดควันจากการปรงุอาหาร  
 

 
การบํารุงรักษาและทําความสะอาด 
 ควรทําความสะอาดกระจกหน้าเตาทกุครั้งหลังใช้งานเพราะถ้าทิ้งไว้นานอาจทาํให้คราบอาหารที่ตดิอยู่บน

กระจกติดแน่นทําความสะอาดยาก 
 หน้ากระจก,แผงควบคุม, และตัวเครื่อง ทําความสะอาดได้โดยใช้ผ้าชุบน้ําสบู่บิดหมาด เช็ดทาํความสะอาด

โดยรอบ 
 ห้ามใช้น้ํามันหรอืสารเคมีที่มฤีทธิ์รุนแรงและมีคุณสมบัติติดไฟงา่ยมาเช็ดทําความสะอาด 
 ห้ามฉีดน้ําเข้าตวัเครื่อง หรอืนําเตาไฟฟ้าจุ่มลงในนํ้าเพื่อทําความสะอาด 
 ก่อนใช้งานต้องตรวจสอบให้แนใ่จว่าเตาอยูใ่นสภาพสะอาด แห้งและไม่เปียกชืน้ 
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การทํางานของเตาไฟฟ้าเซรามิก 
 

การเปดิใช้งานเตาหรือการปรับระดับความร้อน สามารถทําได้โดยกดปุ่มที่แผงควบคุม ระดับความร้อนจะแสดงท่ีแผง
ควบคุม ทําให้สามารถปรับความร้อนได้ตามที่ตอ้งการได้ เตาไฟฟ้านี้ได้มีใส่อปุกรณเ์พื่อรักษาความร้อน เพือ่ป้องกัน
อาหารจากความร้อนทีต่่อเนื่องมากจนเกินไป และให้ความร้อนกระจายให้ทั่วถึง และประหยดัพลังงาน ทําให้สามารถ
รักษารูปลักษณ ์สี และรสชาติของอาหารได ้
 
สามารถเลือกตัง้อุณหภูมิและโปรแกรมการปรงุอาหาร ที่ตอ้งการได้และสามารถปรับลดระดบัความร้อนไดข้ณะเตา
ไฟฟ้าทํางาน ทาํให้สามารถช่วยประหยัดพลังงาน 
 
 40 oC – 70 oC เพื่ออุ่นอาหาร 
 70  oC  –  180 oC การเค่ียว การตุน๋ 
 180  oC  – 250 oC ประกอบอาหารที่อุณหภูมิปานกลาง 
 250  oC  – 300 oC ประกอบอาหารแบบทอดทีอุ่ณหภูมิปานกลาง 
 300  oC  – 420 oC ประกอบอาหารแบบรวดเร็ว ทอดในอณุหภูมิสูง 
 420  oC  – 570 oC อุ่นเตา โปรมแกรมร้อนเร็ว 
 
 
แผงควบคุม 
 

สัญลักษณ์แผงควบคุมการปรับอุณหภูมิ สําหรับเตาไฟฟ้า 2 หัวเตา 
 

1. ปุ่มเปิด-ปิด  ใช้สําหรับเปดิ-ปิดเตา 
2. ปุ่มแสดงตําแหน่งหัวเตา 
3. ไฟแสดงระดับความร้อน 
4. ปุ่มเพิ่ม 
5. ปุ่มลด 
6. ปุ่มล็อกเตา 
7. ปุ่มนาฬิกา 
8. ไฟแสดงการทํางานของการล็อกเตา 
9. ไฟแสดงการทํางานของเตา 
10. ไฟแสดงเวลา 
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วิธีการใช้งาน 
 

1. การเปิด-ปิด เตาไฟฟ้า 
เปิด: กดปุ่มเปิด-ปิด จนกระทั้งไดย้ินเสียง “ติ๊ก” และตัวเลข “0” ประกฏขึ้นที่หน้าจอ 
ปิด: กดปุ่มเปิด-ปิด จนกระทั้งไม่มีสัญลักษณใ์ดๆ ปรากฏขึ้นที่หน้าจอ 
 

หมายเหตุ: หลังจากเปิดเตา ภายใน 10 วินาท ีหากไม่มีการกดปุ่มใดๆเพื่อตัง้ค่าหรือทํางาน เตาจะปิดการทํางานโดย
อัตโนมัต ิ
 
2. การเลือกระดับความร้อนสําหรับปรุงอาหาร 
 

 กดสัญลักษณ์  หรือ  เพื่อเลือกตําแหน่งหัวเตาที่ต้องการใช้งาน  

 กด  หน้าจอจะแสดงตัวเลขเหนือสัญลักษณต์าํแหน่งเตาที่เลือก   
 

 กด  หรือ  เพื่อเพิ่มหรือลดระดบัความร้อนทีต่อ้งการ 
 

 สามารถปรับระดับความร้อนได ้ 9 ระดับ 0-9 
 

 สามารถกด  หรือ  ค้างไว้ ระดบัความร้อนจะเพิ่มขึ้น-ลดลงทกุ 0.4 วินาที  ปุม่  สามารถ
กดค้างเพื่อเพิ่มระดับความร้อนจนถึงระดับ 9 และปุ่ม  ค้างเพือ่ลดระดับความร้อนจนถึงระดบั 1 

 
3. การต้ังโปรแกรมพิเศษ 

U ฟังกช์ั่น สําหรับอุ่นอาหาร 
A ฟังก์ชั่น เร่งความร้อนให้สูงสุด เป็นเวลา 11 นาที และกลับสู่ความร้อนระดับที่ 3 
 

4. การต้ังเวลา 

 ขณะเตาทํางาน กดปุ่มเลือกหัวเตา  หรือ  ไฟแสดงสถานะการทํางานจะปรากฏจะกระพริบ 

 กดปุ่ม  ไฟ  ไฟแสดงเวลาจะกระพริบ แสดงตวัเลขเวลา 00, กดปุ่ม หรือ  เพื่อตั้งเวลา 
สามารถตัง้เวลาสูงสุด 99 นาท ี

 

หมายเหตุ: สามารถตัง้เวลาของแต่ละหัวเตาได้แยกกัน สามารถตรวจสอบเวลาที่เหลือโดยกดปุ่มเลือกหัวเตาที่ต้องการ

เช็ค  หรือ  เวลาที่เหลือของหัวเตานั้นจะปรากฏ 
 
5. การต้ังล็อกการทํางานของเตาไฟฟ้า 

 

สามารถตัง้ล็อกการทํางานของเตาไฟฟ้า เพือ่ปอ้งกันให้เตาไฟฟ้าทํางานจากการสัมผัสโดยไม่ตั้งใจได ้

การต้ังล็อก:  กดปุ่ม  ค้างไว้ 3 วินาที หลังจากเลือกหัวเตาและตั้งระดับความร้อนของเตาแล้ว จะมีไฟ

สัญลักษณ์ปรากฏเหนือปุ่มล็อก   

ยกเลิกล็อก: กดปุ่ม  ค้างไว้ 3 วินาที ไฟสัญลักษณ์ปรากฏเหนือปุ่มล็อก  จะหายไป 
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6. สัญลักษณ์แสดงความร้อนเกิน 
 

เพื่อความปลอดภัยในการใช้เตาไฟฟ้า หากเตาไฟฟ้ามีอุณหภูมสูิงเกิน 85 oC สัญลักษณ์ “E” จะปรากฏและเตาจะ
หยุดทํางานอัตโนมัติทันที เมื่ออณุหภูมิลดลงสู่ระดับปลอดภัย สัญลักษณ์ “E” จะหายไปและเตาจะเริ่มทํางานปกต ิ
 
7. สัญลักษณ์เตือนระดับความร้อนคงเหลือ 

 

ภายหลังจากการใช้งานและปิดการทํางานของหัวเตาแล้ว 10 วินาที หากหัวเตายังคงมีความร้อนบรเิวณที่ใชง้าน 
สัญลักษณ์ “H” จะปรากฏ เพือ่เตือนว่ายงัมีความร้อนคงเหลือ ไม่ควรสัมผัสผิวเตาจนกว่า สัญลักษณ์ “H” จะหายไป 
 
8. การปิดการทํางานอัตโนมัติ 

 

หากลืมปิดการทํางานของเตา หรือเตาอยู่ในโหมดการทํางานต่อหลังจากเสร็จสิ้นการปรุงอาหาร ระบบเซ็นเซอร์
จะปิดการทํางานของเตาอัตโนมัติ โดยจะปิดการทํางานตามแต่ระดับความร้อนที่เปิดใช้งาน รายละเอียดตาม
ตารางดังน้ี 
 

ระดับความร้อน ระยะเวลาที่เคร่ืองจะปิดการทํางาน (ชั่วโมง) 
U, 1, 2, 3 6 
4, 5, 6 4 
7, 8, 9, A 2 

 
 
ข้อมูลผลิตภัณฑ์ 
 

1 รุ่น HVN232 
2 แรงดัน / ความถี ่ 230V, 50Hz 
3 กําลังไฟ 3000 วัตต ์
4 น้ําหนัก 5 กก. 
5 ขนาดเตาไฟฟ้า 288 x 510 x 50 มม. 
6 ขนาดเจาะเฟอร์นิเจอร ์ 270 x 490 มม. 

 
 
ส่วนประกอบเตาไฟฟ้า 
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การเลือกใช้ภาชนะ 
 

ภาชนะที่เหมาะสมกับเตาไฟฟ้า 
 

ภาชนะที่ทําด้วยสแตนเลส สตีล ที่มีความหนาหลายช้ัน, ภาชนะที่ทําด้วยแกว้ทนความรอ้น เช่น หม้อสแตนเลส 
กระทะ เป็นต้น 
 
ภาชนะที่ไม่เหมาะสมกับการใช้งานเตาไฟฟ้า 
 

ภาชนะที่ทําด้วยอลูมิเนียม รวมถึงภาชนะอื่นๆ ที่ก้นภาชนะ สามารถทําความเสียหายกับพืน้ผิวกระจกได้โดยง่าย เช่น 
หม้ออลูมิเนียม หม้อเซรามกิ หม้อที่มีก้นหม้อเป็นรูปแนวโค้ง และหม้อที่มีขาตั้ง 
 
ขนาดเส้นผ่าศนูย์กลางภาชนะและหัวเตา 
 

ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางภาชนะ  (ซม.) ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางเตา (ซม.) 
14, 16, 18 14.5 
20, 22, 24, 26, 28 18.5 

 
ข้อแนะนําในการติดตัง้ 
 

เตาไฟฟ้านี้เหมาะกับการใช้งานโดยผู้ใหญ่เท่านั้น ควรอ่านคู่มอืโดยละเอียดกอ่นการใช้งานและติดตั้ง 
 

 ระหว่างเตาไฟฟ้าทํางาน บริเวณหัวเตาจะเพิ่มความร้อนภายในเวลารวดเร็ว ไม่ควรสัมผัสบริเวณหัวเตา หรอืไม่
ควรวางสายไฟใกล้บริเวณหัวเตา 

 ไม่ควรใหเ้ตาทํางานโดยลําพัง 
 เพื่อป้องกันอันตรายจากไฟไหม้  ไม่ควรวางกระดาษ พลาสตกิ หรอืวัตถุไวไฟบนเตาหรือใกล้เตา 
 หากพบว่าพื้นผิวกระจกแตก หรือมีรอยร้าว หรือเกิดความเสียหาย ไม่ควรใช้งานและติดต่อศูนย์บริการทันท ี
 ไม่ควรลากหรือเคล่ือนย้ายภาชนะกับพื้นผิวเตากระจก เพราะอาจทําให้กระจกเป็นรอยร้าวและเกิดการเสียหายได ้
 ห้ามปรุงอาหารบนพื้นกระจกเตาโดยตรง 
 หากมีเศษอาหารติดพื้นผิวกระจก ควรทําความสะอาดด้วยอปุกรณข์ูดกระจกขณะที่เตายงัอุน่อยู่ อย่าปล่อยให้

เศษอาหารติดทีพ่ื้นผิวกระจกเตา 
 ก่อนใช้งานทกุครั้ง ตอ้งให้แน่ใจว่าพื้นผิวกระจกเตาสะอาด ไม่มส่ิีงแปลกปลอมติดอยู ่
 
ขนาดการติดต้ัง: 
ขนาดเตา:  288 x 510 มม. 
ขนาดช่องเจาะ: 270 x 490 มม. 
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ขั้นตอนการติดต้ังเตาไฟฟ้า 
 

1. แกะบรรจุภัณฑ์ 
2. ถอดสกรูที่ติดอยู่กับฉากยึดฐานเตา และตัวเตาออก นําฉากยึดออกมา 
3. ติดฉากยึดที่บริเวณพื้นทีท่ี่ต้องการติดต้ัง ยึดด้วยสกรูที่ให้มา โดยเว้นระยะหา่งด้านบนของฉากยึดกับขอบ

ช่องเจาะ 10 มม. และเว้นระยะห่างจากขอบข้างชอ่งเจาะ 122 มม. 
4. การเชื่อมต่อสายไฟเข้ากับระบบไฟฟ้า ต้องทาํโดยผู้เชีย่วชาญและมีความชาํนาญด้านระบบไฟฟ้าเท่าน้ัน 
5. วางเตาไฟฟ้า ลงบนพื้นที่ติดต้ังด้วยความระมัดระวัง 
6. ยึดติดเตาไฟฟา้กับพื้นที่ติดต้ังด้วยสกรูที่ให้มา และยึดติดกับฉากยึด  
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ข้อแนะนําเตาไฟฟ้ากระจกเซรามิก 
 เตาไฟฟ้านี้เหมาะกับการใช้งานโดยผู้ใหญ่เท่านั้น ควรอ่านคู่มอืโดยละเอียดกอ่นการใช้งานและติดตั้ง 
 ระหว่างเตาไฟฟ้าทํางาน บริเวณหัวเตาจะเพิ่มความร้อนภายในเวลารวดเร็ว ไม่ควรสัมผัสบริเวณหัวเตา หรอืไม่

ควรวางสายไฟใกล้บริเวณหัวเตา 
 ระหว่างทําอาหารทกุครั้ง ควรมีผู้ดูแลตลอดระยะเวลาที่เตาไฟฟ้าทํางาน เนือ่งจากอาจเกิดอันตรายจากไฟไหม้ 

จากความรอ้นทีสู่งจากนํ้ามันระหว่างการปรุงอาหาร ทําให้เกิดประกายไฟได ้
 ห้ามนําเตาไฟฟา้วางลงในนํ้า หรือให้น้ํา หรอืไอนํ้าเข้าไปในด้านล่างของเตาไฟฟ้า 
 ห้ามวางวตัถุไวไฟ หรือวัตถอุื่นๆ บนพื้นผิวกระจกเตา เพื่อป้องกันอันตรายจากการเกดิประกายไฟ และทําให้เกิด

ไฟไหม้ได ้
 เตาไฟฟ้านี้ออกแบบมาเพื่อการใช้งานในครัวเรอืน หากพบว่าสายไฟเสียหายให้ทําการตัดกระแสไฟ หรือปิดเบรก

เกอร์  เพื่อปอ้งกันอันตรายหรอืความเสียหายที่อาจเกิดขึ้นได ้
 ห้ามวางภาชนะปิดขอบเตาไฟฟา้ หรือวางพิงขอบเตา และห้ามวางภาชนะที่รอ้นใกล้พลาสตกิ 
 ในกรณีสายไฟเกิดความเสียหาย กรณุาติดตอ่ศูนย์บริการหรอืช่างที่ชํานาญเท่านั้น 
 ควรทําความสะอาดพื้นผิวกระจกเตาให้สะอาดก่อนการใช้งานเท่านั้น 
 ในระหว่างการถือภาชนะที่รอ้น ควรระวงัไม่ให้ก้นภาชนะสัมผัสพื้นผิวกระจกเตาจนเกิดรอย ไม่ควรลาก หรือดงึ

ภาชนะกับพื้นผิวเตา เพือ่หลีกเล่ียงการเกดิรอยขีดข่วนต่างๆ 
 ห้ามใช้พื้นผิวกระจกเตา เพื่อหัน่ หรือสับอาหาร เพื่อหลีกเล่ียงการเกิดรอยขีดข่วนต่างๆ 
 ควรระวงัไม่ใหเ้กิดการล้นของนํ้า หรืออาหารในภาชนะลงบนพื้นผิวเตาไฟฟ้า โดยเฉพาะอาหารที่มีส่วนผสมของ

น้ําตาล ซึ่งอาจก่อให้เกดิความเสียหายกับพื้นผิวเตา 
 ในกรณีที่สายไฟเกิดความเสียหาย ใหต้ิดต่อศูนย์บริการ 02-817-8999 
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