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2019 年 5 月 10 日

The Lounge与 K11 Kulture Academy 携手呈献 

花漾下午茶 x 传统 和风布花头饰工作坊 

 

有见于早前推出的清新艺文午后提案大受欢迎，千禧新世界香港酒店大堂酒廊 The Lounge 于

2019 年 5 月 26 日、5 月 31 日以及 6 月 9 日再度与 K11 Kulture Academy 合作，推出全新以花

为题的「花漾下午茶 x 传统日式手艺 工作坊」。一向积极推广当代艺术文化的 K11 将于 6 月举

行「K11 Art Matsuri 芸术祭」浮世絵调原画展，为了让大家多方面感受东瀛文化，是次工作坊主

旨为和风布花头饰制作班，宾客在享用酒店下午茶之余可充当日本工匠，学习此传承自日本江戸

时代的经典手艺。 

 

日本传统布花手工艺 Tsumami Zaiku (つまみ细工) 拥有逾二百年历史，工匠选取日本独有的丝绢

布料 chirimen，巧手以小钳折迭及贴合成美丽夺目的头饰。是次工作坊请来日本つまみ细工普及

协会认定教师 Kay Koo 出任导师，宾客除了可了解此传统手艺的来源、工具并掌握独特技巧，更

可不必动用一针一线，即精制出自家创作的布花发饰。导师亦会按主题教授布花形态、花朵贴合

及头饰组合等技巧。 

 

「花漾下午茶 x 传统 和风布花头饰 工作坊」详情如下﹕ 

 

 日期及时间 工作坊主题 价钱 

第一班 5 月 26 日 (星期日)， 

下午 2 时至 5 时 

和风布花樱花婴幼儿头带 

或头箍 (适合任何年龄配戴) 

每位净价港币 638 元 

第二班 5 月 31 日 (星期五)， 

下午 2 时至 5 时 

和风布花弹弓发夹 每位净价港币 568 元 

第三班 6 月 9 日 (星期日)，  

下午 2 时至 5 时 

和风布花婴幼儿头带 

或头箍 (适合任何年龄配戴) 

每位净价港币 638 元 

 

 

 

 

http://newworldmillenniumhotel.com/tc/dining/the-lounge/
http://newworldmillenniumhotel.com/tc/
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参加是次体验的宾客，除了学习传统手艺之美，也可边吃茶边品尝广受欢迎的 花漾下午茶套

餐。糕饼总厨罗洪基（Daniel）以芬芳鲜花为灵感，创作了一系列馥郁精致甜品，并加上鲜花作

点缀，让飨客尝花之余又能赏花。以花入馔的法式甜点包括： 

• 荔枝玫瑰慕丝蛋糕 

• 茉莉花茶朱古力挞 

• 菊花慕丝桂花啫喱 

• 洛神花云呢嗱慕丝 

• 樱花水信玄饼 

• 新鲜焗制松饼（伴以果酱和忌廉） 

 

咸点则包括鹅肝慕丝伴牛油面包配无花果酱；蓝纹芝士配意大利风干火腿、西芹及脆果仁； 

烟熏鲑鱼伴法式酸忌廉及鲑鱼籽；焗鲍鱼鸡肉酥等。周末限定更呈献波士顿龙虾酥盒、和牛汉堡

包及阿拉斯加蟹肉卷。 

 

下午茶套餐包括咖啡、茶或香草茶一杯。是次推广更特别推出与主题相配的多款花果茶，包括玫

瑰花茶、桂花开花茶、黑加仑子洛神花茶、红桑子玫瑰花茶及菠萝桂花茶，成就惬意时光。 

 

如欲报名参与是次体验，宾客只需于 https://kka.k11.com/tc/登记成为普通会员，即可进行网上报

名。须于报名时预付全额费用，并须于至少五天前报名。所有参加者将免费升级为 Artist KLUB

付费会员，于日后参加 K11 Kulture Academy 的 Art Infinity 课程可享额外折扣。 

 

查询详情，请电+852 3118 8070 或电邮 k11artinfinity@K11.com 联络 K11 Kulture Academy。 

 

关于 Kay Koo 

日本つまみ细工普及协会认定教师， 于 2016 年创立 ChocoBerry，制作日本传统手工艺つまみ细

工(手捏花)。Kay常在和式典雅上加入现代元素， 将传统手艺融入现代生活， 藉此形式在日常生

活中欣赏大自然的美态。 

关于 K11 Kulture Academy 

K11 Kulture Academy 是一个开放的学习平台，提供持续课程及艺坊，宣扬艺术文化、生活 

设计、健康生活及饮食美艺，为不同年龄层的学员提供艺术教育空间，增强本地艺术家和公众的

交流，培育人材并促进艺术发展，呼应 K11 的三大核心元素 ─ 艺术 • 人文 • 自然。 

 

mailto:k11artinfinity@K11.com
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关于 The Lounge 

The Lounge 装潢糅合现代家居客厅设计的格调，用色暖和鲜明，加上天然日光，营造出温暖 

舒适的环境，让客人悠然享用简约清新的美食和饮品。The Lounge 供应一系列自家制甜点、 

精美小食及饮品，包括逾 20 款的香茗和醇茶鸡尾酒。 

 

花漾下午茶于即日至 6 月 30 日每天下午 2 时 30 分至 5 时 30 分供应，星期一至 

星期五每位港币 218 元，两位用港币 416 元；星期六、日及公众假期每位 298 元，两位用港币

538 元。以上价目均须另加一服务费。查询或订座，请致电 2313 4222。 

# # # 
 

 

Facebook 专页：www.facebook.com/nwmhk 

Instagram： newworldmillenniumhkhotel 

微信：NewWorldHotels 

 
传媒查询：  

关宝智 Mona Kwan 

传讯总监 

千禧新世界香港酒店  

电话：  +852 2313 4007 

电邮：  mona.kwan@newworldmillenniumhotel.com 

 
邓文嘉 Carmen Tang 

传讯经理 

千禧新世界香港酒店  

电话：  +852 2313 4022 

电邮：  carmen.tang@newworldmillenniumhotel.com 

 

周嘉满 Carmen Chow 

传讯主任 

千禧新世界香港酒店  

电话：  +852 2313 4512 

电邮：  communications@newworldmillenniumhotel.com 
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